Zeitungsartikel aus der Wochenschau
Schleswigvom 12.05.2024

Lernen mit allen Sinnen

Dannewerkschule organisiert ,Schiilerdinner” im Rahmen der Berufsorientierung

SCHLESWIG Die Berufsorientie-
rung (BO) fiir die Schiilerinnen
und Schiiler der Dannewerk-
schule hat einen hohen Stellen-
wert bei den Lehrkriften. ,,Pro-
jektorientiertes Lernen innerhalb

und auflerhalb des Klassenzim-
mers liegt uns sehr am Herzen.”
erklirt Aleksandra Maltusch. Sie
unterrichtet das Wahlpflichtfach
Verbraucherbildung, in dem die
Jugendlichen ,lebenspraktische

Kompetenzen fiir ein selbstbe-
stimmtes und informiertes Le-
ben“ erhalten sollen. ,Die Lern-
ziele sind aus der Lebenswirklich-
keit der Kinder und betreften sie
direkt. Dadurch sammeln sie Er-

fahrungen, die sie fiir ihr weiteres
Leben mitnehmen kénnen.” so
auch beim ,Schiilerdinner® — das
Anrichten haben Ida (li) und Cla-
ra (Titelfoto: Frischkemuth) be-
reits drauf. Weiter auf Seite 3



Freuen sich auf weitere Kooperationen: Strandleben-Restaurantleiter Patrick Wilson (2.Reihe, v.L) und sein Team
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haben den Gemeinschaftsschillern mit Lehrkraft Aleksandra Maltusch (v.r.) weitgehende Einblicke in das Gast-

stattengewerbe gewdhrt.

Foto: Frischkemuth

Wir sind sehr stolz auf euch!”

Titelfortsetzung:

SCHLESWIG Kerstin Giinter, die
fiir die Berufsorientierung an der
Dannewerkschule zustindig ist,
schopft hierfiir aus ihrem Ideen-
reichtum und dem Netzwerk vie-
ler Kooperationspartner wie dem
Hotel und Restaurant ,,Strandle-
ben®.

Hier wurde Anfang Mai das erste
»Schiiler Dinner” der Danne-
werkschule veranstaltet, bei dem
15 Jugendliche im Alter von 14
bis 17 Jahren ein mehrgingiges,
kulinarisch hochwertiges Uber-
raschungsmenii fir 130 Gaste
zubereiteten.

Ebenso servierten die Schiilerin-
nen und Schiiler die Speisen und
Getrianke an dem Abend — unter
Anleitung von Restaurantleiter
Patrick Wilson, Teamkoch Pascal
Carstensen und  Servicekraft
Franziska Kligel. Mehrmalige
Treffen in der Hotelkiiche dien-

Schuler meistern ihr Dinner mit Bravour

ten beim ,lernen am anderen
Ort“ dem Kennenlernen der re-
gionalen Lebensmittel, deren
Herkunft und Verarbeitung, aber
auch dem Einblick in die Arbeit
der verschiedenen Gewerke.
Kerstin Engels, Schulritin des
Kreises Schleswig-Flensburg
nahm an dem Dinner teil und
zeigte sich begeistert: ,,Das ist ge-
lebte Praxis, Schiilerinnen und
Schiilern Perspektiven aufzuzei-
gen. Wir wollen sie hinfiihren in
eine berufliche Zukunft. Lernen
mit allen Sinnen.*

Zu einem weiteren Projekt fiir die
Abendveranstaltung  gehorte
auch die Verlosung zweier Licht-
kunstwerke, die weitere Schiile-
rinnen und Schiiler in Zusam-
menarbeit mit der Kiinstlerin
Kathrin Geller im Vorwege her-
stellten. Engels machte die Viel-
falt der moglichen Zusammen-

arbeit deutlich: ,,Das Ergebnis ist
fantastisch, was fiir ein Abend!
Das ist, was wir wollen.” Kerstin
Ginter und Aleksandra Mal-
tusch finden lobende Worte fiir
ihre Schiitzlinge: ,Wir haben eu-
re Schweifiperlen gesehen und
auch gesehen, was fiir ein Stress
das zwischendurch fiir euch war.
Thr habt das grofartig gemacht.
Wir sind sehr stolz auf euch!
Damit Berufsorientierung fiir die
Schiilerinnen und Schiiler wei-
terhin mit erlebbaren Perspekti-
ven inner- und auflerschulisch
durchgefiihrt werden kann, soll
mittelfristig ein Lern- und Be-
rufsorientierungsraum  instal-
liert werden. Zugute kommt hier
auch dem Freundes- und Forder-
kreises der Dannewerkschule der
Erlés aus dem Losverkauf und
einem Teil der Fintrittskarten.
(Kerstin Frischkemuth)



